Satay karry med
kylling, kol

Ingredienser

51% kogte jasminris (vand, jasminris, rapsolie, salt), 30% sauce
(vand, heraf 30% kokosekstrakt, 9% jordngddepuré, 2% sojasauce
(vand, sojabgnner, salt, hvedemel), sukker, stivelse, salt, krydderier
torret chili, citrongraes, terret hvidlgg, tarret Ipg, skalottelpg, ma-
krut limeskal, galangarod, korianderfrg), 15% stegt kyllingebrystkgd
(heraf 93% kyllingebrystkad, glukose, tapiokastivelse, salt, surheds-
regulerende middel (E 500)), gulerod, 1% jordngdder.

Allergener: krebsdyr, blpddyr, fisk, cashewngdder, mzalk, selleri og
sennep.

- heraf maettede fedtsyrer.2,0 g
Kulhydrat ...

-heraf sukkerarter
KOStfibre .,

Tilberedning
1. Fjern papomslaget og prik hul 4 steder i folien.
2.Varm produktet i mikroovnen i 3-4 minutter ved 800W, eller indtil

det er gennemvarmt.
3. Tag xsken forsigtigt ud af mikroovnen, da produktet er meget
varmt. Rgr rundt og server.

Opbevaring
Opbevares i kgleskab mellem +2 og +6 °C. Ber ikke fryses.

Basisenhed

Laengde: s 187 mm

Karton
Antal enheder: ..., 4 bokse

1=l = (o [ 290 mm

EAN N s 5902487143988
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:........ 100

Antal lag pr. palle:: ..., 5

Bruttovaegt: ... 216 kg

HBJdE: s 1150 mm

~ withchicken, jasmine rice, A ¢
- soysauce,lemongrass, .
hallot onion, peanuts

SLOW.GROWING | NO ADDED
CHICKEN COLORS.
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Holdbarhed
45 dage pd kgl.
Fodevaresikkerhed Ensartet kvalitet

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

7~
Fra mark ¢il mund

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.
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