VARENR. 23106088

ad Thai kylling

S00 g sauce/poser

Ingredienser

\Viand, 30% kogt kyllingekad, kinapurlgg, kokosblomstsukker, sukker,
skalottelgg, ansjos ekstrakt (fisk), tamarind, salt, tomatkoncentrat,
modificeret tapiokastivelse, fruktosesirup, chili, sojaclie, rismel,
hvidlgg, dextrose, surhedsregulerende middel (E 260), rgrsukker,
glukosesirup, tomataroma, sojabgnner, hvede.

Allergener: Ansjos ekstrakt (fisk), sojabgnner, hvede.

Naeringsindhold ... Pr.100 g

ENErgi oo 484 k) / 114 keal
Fedt s 1.7¢g

- heraf maettede fedtsyrer.0,4 g

Kulhydrat ... 15g

-heraf sukkerarter .............. 12g

KOSEFIBre . 10g

Protein ..o 948

Salti s 19g
Tilberedning

Optgning i koldt vand i 6-8 timer. Derefter tammes posen i en gryde,
og varmes i 15-20 minutter over medium varme. Rgr jaevnligt.

Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C.
Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

Holdbarhed
24 maneder.

Basisenhed

Nettovaegt:......coiiinniiiins 800¢g
Bruttovaegt: ... 819¢g

HBJAE: s 25 mm

Bredde: ... 250 mm
Laengde: s 280 mm

EAN NI s 8858984838698
Karton

Antal enheder:... .6 poser
Nettovaegt:.......ccooovvvniviinnnes 4800 g
Bruttovaegt: ... 5297 g
HBJAE: s 112 mm
Bredde: ..o, 262 mm
La@ngde: s 472 mm
EAN N s 188589584838655
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:........... 72
Antal lag pr. palle:

Bruttovaegt: ... 402 kg

HBJAE: s 1023 mm

<

Fodevaresikkerhed

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.

@
Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

CPF
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Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.
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