Hot and Spicy
Chicken Rib

Chicken Rib tilberedes i ovnen eller airfryeren.
Laekkert tilbehgr med masser af smag.

Ingredienser Basisenhed
65% kyllinge-ribben, hvedemel, sojaolie, modificeret tapiokastivelse, NettovVaegt:.. ..o 250 ¢
majsmfal, salt., modificeret majsstivelse, ha.e.vemldler (E450, E500), BrUtEOVEREE: v 257 ¢
fortykningsmiddel (E412), geerekstrakt, chiliekstrakt, hvedegluten, L de: 550
sukker, tapiokastivelse, maltodextrin, farvestof (E160c), solsikkeolie, BNGUC v mm
aroma, legpulver, hvid peber, hvidlegspulver. Bredder 190 mm
Allergener HBJe s 50 mm
Produktet kan indeholde soja. EAN A s 8858984840066
Karton
T Antal enheder: ..., 10 poser
Naeringsindhold . .pr.100g
Nettoveegt....
Energi .o .. 1132 k) / 272 kcal
Bruttovaegt: ... 2570¢g
Fedt s 17¢g
La@ngde: s 345 mm
- heraf maettede fedtsyrer 4,1 ¢
Kulhvdrat 18 Bredde: ..o 230 mm
ulhydrat .,
¥ & HBJde: s 187 mm
-heraf sukkerarter ............... 05g
, EAN NF: i 18858984840063
Kostfibre ...
Protein e Palle, EUR
SAltn Antal karton pr. palle:......... 50 (Db. stables = YES)
Antal lag pr. palle: ... 5
i ) Bruttovaegt: ... 170 kg
Tllberedmng H¢jde: IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 1079 mm

Ovn: 22-24 min. ved 200°C.
Air-fryer: 10-12 min. ved 200°C.

Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C.
Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

Holdbarhed
24 maneder.

Hurtig tilberedning

Vores produkter er Igsfrosne (IQF), hvil-
ket ggr det nemt og hurtigt at optg. Du
kan tage praacis den mangde op, som
du skal bruge, og undgar derfor ogsa
madspild.
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Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

Fra mark t¢il mund

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdraet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.

CPF Denmark A/S
Svinget 5 | 6800 Varde
TIf: 7526 1330
www.cpf.dk | info@cpf.dk
CVR: 28996268



