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Tom Kha

Noodle Soup

Ingredienser; 41% nudler (hvedemel, vand, graeskar, hvedegluten,
salt, surhedsregulerende midler (E 500, E 501, E 339, E 450, E 452),
fortykningsmidler (E 412, E 415)), 33% suppe (8% kokosmeaelk (ko-
kosekstrakt, vand)), sukker, salt, skalottelgg, citrongraes, ansjosfilet
(fisk), galangarod, limesaft, modificeret stivelse, valleproteinpulver
(fra maelk), sojaclie, vand, maltodextrin, gaerekstrakt, Iagpulver, chi-
li, makrut limeblade, hvidlpgspulver, eddike, solsikkeolie, smagsfor-
steerker (E627, E631), aroma, affedtede sojabgnner, farve (E160c),
antiklumpningsmidel (E551), sojabgnner, emulgator (E471), palme-
olie), 12% pak-chai kal, vand, 5% hakkede vannamei-rejer (krebsdyr),
hvedemel, stivelse, sukker, rejebouilon (kogt pa vand, rejehoveder,
salt), modificeret stivelse, sesamolie, sojaolie, salt, surhedsregule-
rende middel (E500), hvedegluten, hvid peber, gaerekstrakt.

Naeringsindhold ..................... Pr.100 g
ENErgi oo 291kl / 69 kcal
Fedt e 19g

- heraf meettede fedtsyrer.1,4 g

Kulhydrat ..o, 10¢g

-heraf sukkerarter ............. 31¢g

KOStfibre ., 07¢g

Protein ... 268
Saltueeee s 11¢g
Tilberedning

1. Tilszet vand op til linjen pd indersiden af koppen.

2. Laeglaget Ipst pd koppen, sd vandet kan dampe af under opvarm-
ningen.

3. Varm suppen i mikroovn (900-1000 W) i 2%-3 minutter. Omregr,
og varm yderligere 2%-3 minutter.

4. Tag den varme suppe forsigtigt ud af mikroovnen.

Opbevaring

Opbevares ved hgjst -18°C.

Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

—

Holdbarhed
18 maneder.

Basisenhed

Laengde: s 170 mm

EAN N s 8858984837783
Karton

Antal enheder: ..., 8 bokse
Nettovaegt:.....ccoiiienniiins 2416 ¢g
Bruttovaegt: ... 3563 g

HBJAE! s 161 mm

Bredde: ... 330 mm

Laengde: .o, 330 mm

EAN N s 18858984837780
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:............ 36 (Db. stables 2 x 36)
Antal lag pr. palle: ... 6

Bruttovaegt: ... 154 kg

HBJde: s 1110 mm

<

Fodevaresikkerhed

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.

@
Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

—
Fra mark til mund CPF Denmark A/S
Svinget 5 | 6800 Varde
TIf: 7526 1330
www.cpf.dk | info@cpf.dk

CVR: 28996268

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.



