VARENR. 23094577
And med pande-
kager

Laekker boks med and, pandekager og hoisin sauce.

Ingredienser

60% stegt andekad (heraf 97 % andekgd, sukker, salt, hvid peber,
glukosesirup, krydderier (kanel, fennikel, stjerneanis, korinderfrg,
sichuan peber), eddike), 20 % madpandekage (hvedemel, vand,
sojaolie, salt), 20 % hoisin sauce (vand, sukker, sojabgnner, modifice-
ret tapiokastivelse, hvidlgg, salt, eddike, krydderier (kanel, stjerne-
anis, koriander), sesamolie, hvede, farve (E 150a), sojasauce (vand,
sojabgnner, hvede, salt), fortykningsmiddel (E 415)).

Allergener

Hvedemel, sojabgnner, sesam olie

Neeringsindhold ........ccc........ Pr.100 g

ENErgi oo 983 kJ / 235 kcal
Fedt . 12g

- heraf maettede fedtsyrer.3 g

Kulhydrat ... 17¢g

-heraf sukkerarter ............ 65g

Kostfibre ..., 1¢g

Protein ... 16g

SAlt. 071¢g
Tilberedning

Leeg anden pa en bageplade i en 200 grader forvarmet ovn. Varmes
i 30-35 minutter.

Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C.
Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

Holdbarhed
15 maneder.

Q

Hurtig tilberedning Ensartet kvalitet

Vores produkter er Igsfrosne (IQF), hvil-
ket ggr det nemt og hurtigt at optg. Du
kan tage praacis den mangde op, som
du skal bruge, og undgar derfor ogsa
madspild.

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

Basisenhed

Nettovaegt:......cccooovvvvnreiiannnns 500 g

Bruttovaegt: ... 558 g

Laengde: .o, 360 mm

Bredde: ..., 221 mm

HBJdE: s 155 mm

EAN OF: s 8858984834058
Karton

Antal enheder: ..., 6 kasser
Nettovaegt:......cccooovvvvnreiiannnns 3000 g
Bruttovaegt: ... 3557 ¢

Laengde: i 273 mm

Bredde: ..., 238 mm

HBJdE: s 186 mm

EAN OF: s 18858984834055
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:......... 70 (Db. stables = 2 x 70)
Antal lag pr. palle: ... 5

Bruttovaegt: ... 274 kg

HBJdE: s 955 mm
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CVR: 28996268

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdraet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.



